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Chiffre d'affairesChiffre d'affaires
4 Millions €

LE SECTEURLE SECTEUR
Activité : fabrication de produits traiteur frais biologiques 
Code NAF : 158V - autres industries agroalimentaires

L’ENTREPRISEL’ENTREPRISE
Dirigeant : Frédéric Vignolet

L’ACTIVITÉL’ACTIVITÉ
Produits : 
salades préparées biologiques, quiches salées biologiques
plats cuisinés

Marques déposées : 
Carte Nature
Côté Bio

Clientèle : 
circuit spécialisé (essentiellement grossistes)
grande distribution
restauration hors foyer
industriels

Zone de commercialisation : 
France entière, Suisse
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Guide agroalimentaire de la Loire

Chiffres clés

Parc d'activité de Stelytec   
BP 70165
42400 Saint-Chamond
Tél. 04 77 31 29 58
Fax 04 77 31 49 58
E-mail : 
kambio@wanadoo.fr
Site web :
www.kambio.fr

PLATSLATS CUISINÉSCUISINÉS
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LES SAVOIR-FAIRELES SAVOIR-FAIRE
Spécialisée dans les produits traiteurs frais biologiques, 
marché porteur en plein essor, Kambio développe des 
savoir-faire spécifiques :
- en matière de production : fabrication de salades traiteur 
bio à durée de conservation de 21 jours, c’est-à-dire 
conciliation entre élaboration traditionnelle et outil industriel 
performant, qui autorise la fabrication en continu de produits 
traiteur frais, 100 % bio et de qualité constante.
- en matière de logistique : livraison partout en France en A 
pour B (commande passée avant 9 h, livraison le lendemain 
avant 9 h) et fonctionnement en flux tendu pour une 
soixantaine de références.
L’entreprise diversifie par ailleurs ses productions.

LA CERTIFICATIONLA CERTIFICATION
HACCP (Hazard Analysis Critical Control Point)

LES SIGNESLES SIGNES DE QUALIT DE QUALITÉ PRODUIT PRODUIT
AB (Agriculture Biologique)

LA POSITION SUR LE MARCHÉLA POSITION SUR LE MARCHÉ
Kambio est un acteur majeur des produits frais biologiques. 
Le développement de son marché a justifié l’agrandissement 
récent de l’usine, avec  réagencement des locaux et 
investissement machine.

La culture alimentaire de 
Kambio est celle du haut de 
gamme : à la fois « bon » et 
« bio », par l'association de 
la saveur, du goût et des 
produits biologiques.

De ce fait, les valeurs de 
l’entreprise conjuguent :

- créativité et innovation : 
Kambio propose une gamme 
d’une vingtaine de salades 
avec renouvellement tous les 
6 mois. 

- sélection des intrants et 
matières premières : 
soucieuse du haut niveau de 
qualité des produits achetés, 
Kambio travaille avec des 
entreprises à taille humaine 
et des fournisseurs essen-
tiellement rhônalpins.
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Les valeurs,
l’engagement
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